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Fluissig-Ei vom
Biolandhof in
die GroRkiiche
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Ein Projekt von

Das Huhn fliegt nicht mit nach Mallorca forossianon,

Die Nachfrage nach frischen Bio-Eiern schwankt im ‘/
&

f . . FLUSSIG-E]
Jahresverlauf erheblich. Ein Huhn aber legt mindestens ’JJ_,JJ"
jeden zweiten Tag ein Ei, egal wie die Nachfrage ist. & I—-|

Wohin also mit den Eiern, wenn alle im Sommerurlaub

sind? Frischei hat nur eine kurze Haltbarkeit, es kann ‘l\ )

also nicht gelagert werden. Momentan wird das @@

Problem "geldst", indem Bio-Eier konventionell unter «5?,’:2’;’:; %
den Produktionskosten abgesetzt werden missen und O § BACKEREI
sie u.a. zu FlUssig-Ei verarbeitet werden. O

Viele Millionen Eier werden in Form von Flissig-Ei ~

jedes Jahr in GroRklichen und verarbeitenden re g
Betrieben wie Backereien und Nudelmanufakturen fur

Omelettes, Backwaren oder Nudeln eingesetzt. Woher

die Eier kommen, wie die Tiere gehalten werden und Vom Landle-Stall auf den Landle-Teller:
andere Qualitatskriterien spielen dabei keine Rolle. Die Die erste Bioland Fliissig-Ei Produktion

Hersteller von Flussig-Ei mussen keinen Herkunfts- in Baden-Wiirttemberg
nachweis fihren. Das ist praktisch fir sie. GrofRkichen
und verarbeitende Betriebe haben bisher nicht die
Moglichkeit, Flussig-Ei regional zu beziehen.

Damit das Verramschen von wertvollen Bio-Eiern
- erzeugt mit knappen Ressourcen und hochsten
Tierschutzanforderungen- aufhért, muss ein regionaler
Vertrieb von Bio-Flissig-Ei aufgebaut und den
f regionalen Betrieben fir ihre hochwertigen Bio-
Lebensmittel zugdnglich gemacht werden.
Im Rahmen des, von der Europdischen Innovations-
partnerschaft (EIP) gerforderten, Projekts FEBIG
entwickeln wir eine hofeigene Flussig-Ei-Produktion auf
% dem Hofgut Martinsberg und bauen die regionale

Wertschopfungskette Bioland-Flissig-Ei in die AulRer-
Haus-Verpflegung und Verarbeitung auf.
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Die Vorteile unserer hofeigenen
Bioland Fliissig-Ei-Produktion
Regionale Beschaffungsmoglichkeit von hochwertigem

. Bioland-Flussig-Ei flr Verarbeitungsbetriebe, Kantinen
& Restaurants.

Garantierte Qualitat in Sachen Tierwohl durch artgerechte
Haltung & eigene Futterproduktion, ausgezeichnet mit
dem Tierschutzpreis Baden-Wirttemberg.

ransportwege sowie volle Transparenz &
folgbarkeit vom Stall bis in die Kiche.
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