DIE LOSUNG DAS PROBLEM

DIE UMSETZUNG

FEBIG

Flussig-Ei vom Biolandhof
in die GrofRkuiche

Informiere Dich

Die Nachfrage nach frischen Bio-Eiern schwankt Viele Millionen Eier werden in Form von

im Jahresverlauf erheblich. Ein Huhn aber industriellem FlUssig-Ei jedes Jahr in & mach m|t
legt mindestens jeden zweiten Tag ein Ei, Grollktichen und verarbeitenden Betrieben : : :
egal wie die Nachfrage ist. Wohin also mit wie Backereien und Nudelmanufakturen " Severin Hauenstein & Tamara Fritz
den Eiern, wenn alle im Sommerurlaub sind? fur ihre Back- oder Nudelwaren eingesetzt. L 07472441098
Frisch-Ei hat nur eine kurze Haltbarkeit und Woher die Eier kommen, s t.fritz@hofgut-martinsberg.de
kann nicht gelagert werden. Momentan wird wie die Tiere gehalten werden und : :
das Probleri "gilc’jst", indem Bio-Eier andere Qualitatskriterien muissen A hofgut-martinsberg.de/febig
konventionell unter den Produktionskosten die Hersteller nicht nachweisen.

abgesetzt und u.a. industriell zu Fllssig-Ei
verarbeitet werden.

Vom Landle-Stall auf

den Landle-Teller: Die erste
Bioland Flussig-Ei Produktion
in Baden-Wiurttemberg

Die nicht-vermarktbaren Eier werden

direkt auf dem Hofgut Martinsberg

zu FlUssig-Ei verarbeitet, damit haltbar gemacht
und kdnnen von den Backereien, Kantinen und
Restaurants sowie Nudelmanufakturen direkt
und regional vom Biohof bezogen werden.

Dafur wird auf dem Hof eine flexible,
nygienische, ressourcenschonende
Herstellungsmoglichkeit von pasteurisiertem
~lUssig-Ei als Demonstration entwickelt und

an nicht-vermarktbaren frischen Eiern |
von zwei Bioland-Betrieben getestet. ’\M
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Technische & 6konomische Umsetzung & Erprobung einer >
Planung einer anpassbaren anpassbaren Produktionsanlage fiur die g
Produktionsanlage fir die Herstellung von FlUssig-Ei = Groner
Herstellung von Flussig-Ei auf (Hofgut Martinsberg Landwirtschaft, L
dem landwirtschaftlichen Betrieb Hofgut Martinsberg Vertrieb, % S nyngQp‘l"@’t*;:”mi
mit einem eigenen Hygiene- Biolandhof Groner) - —————
und Qualitatsmanagement L
(Ingenieurbdro Karin Wanzel, Aufbau einer ressourcenschonenden € Hochschule fiir Forstwirtschaft
Hofgut Martinsberg Logistik fur Flussig-Ei im Mehrwegsystem ' Sotte:?l:rgmwdtwm
Landwirtschaft) (Hofgut Martinsberg Vertrieb)

Aufbau und Verstetigung der regionalen Wertschopfung von Flissig-Ei
vom Biolandhof in die Grolskiiche durch Vernetzung, Vermittlung und
digitale Vermarktungsmaoglichkeiten
(nearbuy, Xals eG, Ernahrungsrat Region Tubingen und Rottenburg,
Hofgut Martinsberg Vertrieb, Vollkornbackerei Berger, b2 Bio pur)
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MINISTERIUM FUR ERNAHRUNG, LANDLICHEN RAUM
UND VERBRAUCHERSCHUTZ EUROPAISCHE UNION

Wissenschaftliche Begleitung & Durchfihrung einer Potenzialanalyse F}:-"’.?:EI é\
hofeigener Verarbeitungsanlagen = Eﬁ \

(Hochschule fiir Forstwirtschaft Rottenburg) meplianduitschaionde g (MO

fur die interessierte Offentlichkeit
(Hofgut Martinsberg Landwirtschaft (Leadpartner))

Europaischer Landwirtschaftsfonds fir
die Entwicklung des landlichen Raums - ELER
fundedby -~ R B Hier investiert Europa in die Iandlichen Gebiete

Koordination & Kommunikation des Projekts

GEFORDERT DURCH




